
Kulinarischer Start

Ramen Suppe „PALÉE“ 1 2 3 12

Hühnchen | Gemüse | Mie-Nudeln | Pilze 13,5
Sprossen | Koriander | Ei

Schaumsüppchen von Krustentieren 2 3 5 6

Nordsee Krabben | Schneekrabben-Bällchen 14,9
Gemüse | Curry Sahne | Dill Öl | Dill Grissini

Variation vom Fjordlachs 1 2 4 6 7 8

Tataki | gebeizt | Ceviche | Limettencreme | frittierte Kapern 
Gurke | Tomatenmarmelade | Schwarzbrot | Dill-Schmand Eis 

Tatar Boeuf Stroganoff 1 2 6 7

Fenchel-Kartoffelrösti | Gurken Relish | Onsen Ei | Senfkaviar
Trüffel Aioli | Zwiebelmarmelade | Kapern | englisches Senf Eis

Variation vom Ziegenfrischkäse 2 6 7

Brûlée | Terrine | Quiche | Eis 
Wildkräuter | Portwein Feigen 

18,9

19,8

17,7

1. Ei 3. Sellerie 5. Krustentiere 7. Senf 9. Erdnüsse 11. Nüsse
2. Gluten 4. Fisch 6. Milch 8. Sesam 10. Schalentiere 12. Soja



Vom Land und aus dem Meer

Gegrilltes Filet vom Wolfsbarsch 4 6

Safran Schaum | Papaya | Mango | Avocado 30,8
Minze | schwarzer Knoblauch Reis

Roulade vom Fjordlachs 1 2 4 6 7

Beluga Linsen | Kräutersaitlinge | Blattspinat 29,2
Marinierte Zwiebeln | Trüffel Aioli | Sellerie Püree

Auf der Haut gebratenes Filet vom Tiefsee Rotbarsch 1 4

Schinken Fumet | Lauchzwiebeln | Pilze 28,9
Gremolata | Blumenkohl Püree

Brust & Keule vom Fasan 1 2 3 6

Sherry Sauce | Weintrauben
Spitzkohl | Kartoffel Püree  

Gefülltes Filet vom Strohschwein 1 2 6

Apfel-Calvados Rahm | Back Pflaumen
Marktgemüse | Kartoffel Kroketten

Filet vom Friesenrind mit Trüffelkruste 1 2 3 6

Madeira Jus | Bohnen | Tomate
Sellerie Püree | Kartoffel Krapfen 

29,2

28,9

38,9

1. Ei 3. Sellerie 5. Krustentiere 7. Senf 9. Erdnüsse 11. Nüsse
2. Gluten 4. Fisch 6. Milch 8. Sesam 10. Schalentiere 12. Soja



Frühlingshafte Leichtigkeiten

Fetakäse im Knuspermantel 1 2 6 8

Zucchini Spaghetti | Tomaten Ragout 23,5
schwarzer Knoblauch Reis

Ramen Suppe 2 3 12

geräucherter Tofu | Gemüse | Pilze 19,5
Mie Nudeln | Sprossen | Koriander 

Borkumer Poké Bowl 2 7 12

Cous Cous | Gurke | rote Zwiebeln | Bunte Beete
knackige Blatt- und Wildkräutersalate | Tomate
Cantaloupe-Melone | geröstete Kürbiskerne
karamellisierte Weintrauben | blaue Kartoffel Chips
Als Dressing empfehlen wir Sesam-Soja oder Limette-Ingwer 15,4

Borkumer Poké Bowl mit Rinderfilet Streifen 29,1

Borkumer Poké Bowl mit Garnelen 5 27,1

Kleiner gemischter Salat
Verschiedene Blattsalate und wechselndes Dressing

Caesar Salad 1 2 6 7

Römersalat | Kirschtomaten | Bacon | Croûtons | Parmesan
Caesar Dressing | hausgebackene Foccacia

Caesar Salad mit Hühnchen
Caesar Salad mit Garnelen 5 

22,4

7,5

18,5

10,8

1. Ei 3. Sellerie 5. Krustentiere 7. Senf 9. Erdnüsse 11. Nüsse
2. Gluten 4. Fisch 6. Milch 8. Sesam 10. Schalentiere 12. Soja



Der perfekte Abschluss

Rübli-Haselnussküchlein im Orangensüppchen 1 2 6 11

Haselnuss Eis | Karotten Chip | Ganache  13,9
Karottenschaum | Zuckerwatte 

Dekonstruierte Pina Colada 1 2 6 11

„Alma Norte Spiced“ Rum Eis | Mousse | Kokos 14,9
Ananas | Gel | Schokolade | Zuckerwatte 

Variation vom hausgemachten Sorbet 1 2 11

Genießen Sie drei Sorten Sorbet mit Gebäck 11,5

Dessertvariation PALÉE für 2 Personen 1 2 6 11

Verschiedene Leckereien aus unserer Pâtisserie

Crêpe Suzette am Tisch flambiert ab 2 Personen 1 2 6 11

Crêpes | Früchte | Salted Macadamia Eis 

Käseauswahl aus Österreich1 2 6 7 11

Birnensenf | Weintrauben | Früchtebrot 12,9

Für Unentschlossene1 2 6 11

Wahlweise eine Tasse Espresso oder Cappuccino
mit hausgemachten Pralinen und Gebäck 10,5

15,6 / Person

15,6 / Person

1. Ei 3. Sellerie 5. Krustentiere 7. Senf 9. Erdnüsse 11. Nüsse
2. Gluten 4. Fisch 6. Milch 8. Sesam 10. Schalentiere 12. Soja

möglich


